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IMPIANTI AUTOMATICI PER L’AFFIORAMENTO 
NATURALE DEI PRODOTTI DEL LATTE 

“CREMEURS” 

SPERIMENTATI CON SUCCESSO DALL’ISTITUTO SUPERIORE LATTIERO CASEARIO DI MANTOVA 

VANTAGGI RISPETTO ALL'’UTILIZZO DEI SISTEMI TRADIZIONALI DI AFFIORAMENTO CREMA: 
*TRATTAMENTO DI NOTEVOLI QUANTITÀ DI LATTE IN AREE RIDOTTE. 

*AFFIORAMENTO IN AMBIENTE CHIUSO E QUINDI AL SICURO DA FONTI DI INQUINAMENTO E CONTAMINAZIONE. 

*ACCURATA MISCELAZIONE DEL LATTE MAGRO, CON LA CONSEGUENTE UNIFORMITÀ E COSTANZA DELLE 

CARATTERISTICHE DEL LATTE, SIA PER CONTENUTO DI GRASSO E PROTEINE, SIA PER ACIDITÀ E CARICA MICROBICA. 

*POSSIBILITÀ DI SISTEMAZIONE ALL’ESTERNO, IN ZONE ADIACENTI AL CASEIFICIO, CON NOTEVOLE RECUPERO 

DI SPAZIO ALL'INTERNO DEI LOCALI DI LAVORAZIONE. 

*OPERAZIONI DI CARICO, SOSTA, SCREMATURA, SCARICO, LAVAGGIO E SANIFICAZIONE ESTREMAMENTE FACILITATE 

CHE PERMETTONO UN RISPARMIO DI MANODOPERA, GRAZIE AI PROCESSI AUTOMATICI. 

*“ABBASSAMENTO DELLA TEMPERATURA DEL LATTE IN AFFIORAMENTO MEDIANTE LA CIRCOLAZIONE DI LIQUIDO 

REFRIGERANTE NELL'APPOSITA FASCIA DI RAFFREDDAMENTO. 

LA COIBENTAZIONE DEL SERBATOIO INOLTRE ASSICURA IL MANTENIMENTO COSTANTE DELLA TEMPERATURA DEL LATTE. 

*LAVAGGIO DELL'ATTREZZATURA IN CIRCUITO CHIUSO, MEDIANTE SISTEMA CIP. 




